POSTRES PER PICAR

Panna cotta 4’50€ Provolone amb orenga 5’60€
Tiramisu Sant Tomassino 5°50€ Mozzarella de bufalla 9°90€
Gelats casolans 4’50€ Burrata 9°90€
Trufes 5€ Encenalls de mortadel.la 6’30€
Affogato 4’50€ Formatge tomino amb ruca 520€

Coulant de xocolata 5°50€
Brownie de xocolata amb gelat 5’50€
Flam de dol¢ de llet 4’50€
Pastis de formatge 5'50€
Fruita de temporada 4’50€

AMANIDES

San Gimignano: Pasta fresca, mozzarella, xerry, oliva negra, orenga i vinagreta dol¢a 10°50€
Capri: Tomaquet, mozzarella de bufalla i alfabrega 10°80€

Monza: Espinacs frescos, tomaquet xerry, xampinyons, bacé i pipes de gira-sol 10°30€
Portofino: Ruca, set verds, parmesa, tomaquet, bresaola, olives i crostons de pa 10°50€
Garda: Canonges, set verds, salmé fumat, llagostins, ou de guatlla i anet 11€

Troia: Foie, set verds, poma, pernil d’anec, anous i panses 11°50€

Como: Set verds, parmesa, tomaquet xerry, mortadel.la i pinya 10’40€

CARPACCIOS
Carpaccio de bacalla: Morro de bacalla, tomaquet, tapenade, oli doliva i canonges 12€
Carpaccio de salmoé: Salmé noruec, muselina d’anet, oli de llimona i ruca 11€

Carpaccio de vedella: Vedella, herbes de la Provenga, pebre negre, muselina de dijon i

)
C D M P A RT E | X encenalls de parma 12€
Carpaccio Sant Tomassino: Vedella, encenalls de foie i tofona 13’50€
"
GRATINATS
|_ E S P O ST R E S Canelons tradicionals 10’80€

Canelons florentina (espinacs) 9°90€
Lasanya bolonyesa 10°60€



PIZZES

Valentina: Tomaquet, mozzarella i alfabrega 9’50€

Dina: Mozzarella, pinya, canonges, pernil dolg i nous 10’50€

Angelo: Pernil iberic, mozzarella i tomaquet 12°50€

Giovana: Gorgonzola, mozzarella, gruyere i parmesa 10’50€

Carlo: Pernil dol¢, tomaquet i mozzarella 10°50€

Rita: Xampinyons, tomaquet, mozzarella i pernil dol¢ 11°50€

Claudia: Mortadel.la, tomaquet, mozzarella, ruca i taperes 11’'50€

Paola: Tonyina, anxoves, tomaquet, mozzarella i olives 10°50€

Flavio: Salmo, llagostins, tomaquet i mozzarella 12°50€

Guido: Bacd, tomaquet, mozzarella, olives i alfabrega 11°30€

Luca: Pepperoni picant, tomaquet, mozzarella i pernil dol¢ 11°30€

Tomassino: Tomaquet, mozzarella, pernil dolg, xampinyons, ceba i ou 12°50€

Horaci: Alberginia, carxofa, tomaquet, mozzarella, tomaquet xerry, olives i pesto 11’50€
Bianca: Tomaquet, mozzarella, formatge de cabra, tomaquet xerry, xampinyons i ruca 10°50€
Smeralda: Esparrecs, espinacs frescos, tomaquet, mozzarella, alberginia i balsamic 11°50€
Robertto: Tomaquet, pollastre, ceba, mozzarella i ruca 11°50€

Gisella: Pernil de parma, tomaquet, pepperoni picant i mozzarella 11°30€

Calzone: Pernil dolg, xampinyons, tomaquet i mozzarella 11°30€

PIZZES SENSE GLUTEN

Qualsevol d’aquestes especialitats

es poden elaborar sense gluten + 1’50€

INGREDIENTS ADDICIONALS

Taperes, olives, alfabrega, ceba, alberginia, nous o ruca (0’65€ ingredient)

Pernil dolg, xampinyons, ou, gorgonzola, gruyere, mozzarella, parmesa, baco, pepperoni
picant, tonyina, esparrecs, mortadel-la, carxofes o formatge de cabra (0’95€ ingredient)

Pernil iberic, salmo noruec, llagostins o pollastre (1’90€ ingredient)

CARNS
Pit de gall dindi grille amb salvia 10’50€ \ 2
Magret d'anec amb salsa de modena 14€

Tagliata de vedella amb ruca i parma 19€

P luten 1’50€
Filet de vedella amb romani i alfabrega 22 € a sense gluten

PASTES

Spaghetti 9°65€

Ravioli de carn 10°65€

Tortellini de carn 10°65€

Cappelleti de ricota i espinacs 10°65€
Gnocchi de patata 10’15€

Tagliatelle 10°65€

Rettangoli de salmo 11°65€
Panzerotti de funghi porcini 11°65€
Gira-sol de formatge i anous 11°65€
Rigatoni 10’65€

Margarida de poma i formatge 11°65€
Tortellini de carbassa 10°65€
Raviolacci de carxofa 11’65€
Saccottino de formatge i pera 11’65€
Pappardelle 10°65€

v
PASTES SENSE GLUTEN
Lunette despinacs i ricota 11’30€
Lunette de pernil i formatge 11'30€
Ravioli de carn 12€

Ravioli quatre formatges 11°30€
Penne rigate 10€

Tagliatelle 11'50€

SALSES

Napolitana (tomaquet i alfabrega)
Carbonara (nata, bacd i ou)

Bolonyesa (tomaquet i carn de vedella)
Gorgonzola (crema de formatge)

Pesto (alfabrega, parmesa i pinyons)
Funghi (crema de bolets)

+1€ Tartufo (crema de tofona)

Burro e pepe (mantega i pebre)

Aglio e olio (all i bitxo )

Putanesca (tomaquet, all, taperes i anxova)

Casanova (tomaquet i pesto)

+1’60€ Rucu (ou fregit, foie i tofona)

Pesto vermell (tomaquet, alfabrega, parmesa i pinyons)

Amatricciana (cansalada, ceba, tomaquet i all)

Quatre formatges (gorgonzola, parma, gruyere i mascarpone)

ES PODEN AFEGIR

INGREDIENTS ADDICIONALS



